
Menu du 22 au 26 Février 2021 
 

                  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menu susceptible de changement 
en fonction des approvisionnements 
 

                           

 

 

Circuit court 

Lundi 
 

Soupe à l’oignon 
 
 

Filet de hoki au coulis 
de tomates 

 
Ebly au beurre 

 
 

Petit moulé 
 

Clémenvilla 

Mardi 
 

Mâche aux radis et à 
l’emmental 

 
Omelette basquaise 

 
Duo de haricots persillés 

bio 
 
 

Velouté Fruix 
 

Bugnes  

Jeudi 
 

Salade feuille de chêne 
 

 
 

Choucroute garnie 
 
 
 

Yaourt aromatisé 
 

Poire bio 

Vendredi 
 

Carottes râpées 
vinaigrette au miel 

 
Boulette d’agneau à 

l’africaine 
 

Semoule aux fruits secs 
bio 

 
Vache Picon 

 
Crème dessert vanille 



Menu du 1er au 5 mars 2021 
 

                  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menu susceptible de changement 
en fonction des approvisionnements 
 

                           
 

 

 

Circuit court 

Lundi 
 

Salade haricots 
verts/tomates au 
vinaigre de cidre 

 
Croque au fromage 

 
Purée de céleri bio 

 
 

Fournol 
 

Pomme 
 

Mardi 
 

Demi pamplemousse 
 
 

Blanquette de volaille 
 

Riz bio 
 
 

Crème de gruyère 
 

Cocktail de fruits au 
sirop 

Jeudi 
 

Salade du Puy 
 

 
Jambon grillé sauce 

italienne 
 

Penne 
 

Petit Vougeot 
 

Kiwi 
 

 

Vendredi 
 

Cœur de laitue 
 
Quenelle de brochet sauce 

Nantua 
 

Jeunes carottes au beurre 
 

Yaourt au sucre de canne 
bio 

 
Muffin aux pépites de 

chocolat 


